@lsushi

ALERGENOS

ENSALADAS Y ENTRANTES TEMAKIS
Ensalada de ebi goma wakame @@ Salmén @
Ensalada de ebi goma wakame vegana @ Langostino tempurizado @@
Ensaladatempladaaisushi @ (o) Atin QOQ
Takoyaki' @OQ Yasai
Harumaki vegetal QO
Harumaki butaniku ® ARROCES CALIENTES
Harumaki de salmén (] [ 15) Ebiyakimeshi « @ (]
Edamame al wok 100 g kimuchi Toriyakimeshi @O0
Edamame al wok 100 g teriyaki Salmoén yakimeshi @0OQQ
Sopamiso® Yasaiyakimeshi @ ®
Gohan @
SASHIMI Y TARTAR Sumeshi®
Atun 50-100g @ Oyakodon' @ Q0
Salmén 50-100g @ Kareraisu: @ 02006
Hamachi (pezlimén) 50-100 g @ Korokke katsu kare Q000
Sashimis variados 150-300 g @ Teriyaki don de pollo, ternera, pato
Tartardeatin150g: @©@® y verduras salteadas ®
Tartardesalmén150g. @O®
PAN BAO
SUSHI VARIADO Ahiru 0
Sushivariado- 16 piezas' @OQ Chasu Q0
Sushi variado - 32 piezas' @OQ Gyuniku @0
Sushivariado - 64 piezas . @OQ Salmén QO @
Sushivariado vegano/vegetariano - 16 piezas
Sushi variado salmén - 16 piezas con salmén: @ GYOZAS
Cerdoyverdura6uds . @ (]
NIGIRIS Verduras 6 uds ®
Salmén @ Langostino y verdura 6 uds (¥ 15)
Salmoén flambeado con salsa teriyaki ' @ Ternerayverduras6uds: @ (1)
Atin @ Polloyverdura6uds = @ ®
Atan flambeado con salsa picante kimuchi’ @@ Patoyverdura6uds ' @ ®
Anguila caramelizada " @ Gyozas variadas 10uds’ @ 000
Anguila caramelizaday foie' @
Hamachi flambeado con mayonesa YAKIUDONES/YAKISOBA
ytobiko " @O0 (- 155) Verduras © Q@000 ©
Pez mantequilla con salsa trufada' @OQO0 Langostinosy verduras: @@ Q
Langostino ® Polloy verduras - @@@0@ @
Nigiris variados (10 unidades) . @©@ Q000 Patoyverduras @0Q0@ ©
Ternerayverduras . ©Q QO
ONIGIRIS Mariscoy verduras . ©@Q00@ QOO
Atun marinado picante . Q06 Cerdo y verduras ]
Salmén marinado picante’ @O0
Hamachi con mayonesa y huevas de tobiko @@ (2 15) RAMEN
Chasuramen @ (o]
10 piezas' @OOQ [ 15) Gyunikuramen @ (o)
Yasairamen ®
SUSHI'Y SASHIMI VARIADO Kaisen ramen' @ (o)
Variado8+100g @00 ® Toriramen ' @ L]
Variado 16 + 200 OO0 ®
Salmén variado 8§- 100g ©@O® TEMPURAS
Verduras' @
HOSOMAKI Langostinos - ©@©
Atin 8uds @ Langostinosy verduras @@
Salmoén 8 uds
P D s ® PROPUESTAS AISUSHI
Hosomakis variados 10 uds @ 2@ Tatakideatin 100 g )
Tatakide terneral00 g ®
FUTOMAKIS Pollo karaage 200 g o Q@ 0
Salmén @ Pollo teriyaki 200 g ®
Maguro © ©Q© Pato crujiente 200 g
Yasai Salmoén en salsa teriyaki 150 g - Q©@
Ebiavocado @ Solomillo de ternera estilowafu 150 gm g ®
URAMAKIS POSTRES
Salmon con crujiente de cebolla - @ 0@ Dorayaki de chocolate (o)
Californiaroll . @OQO® Dorayakide anko ®
Pez mantequilla @O ® Tarta de queso
Pollo rebozado - @O0 Tarta de chocolate 000
Tartared velvet (015
URAMAKIS PREMIUM Brownie de chocolate 00
Uramaki ebiunagi @0 © Tiramisu de té verde @0
Uramaki atin picante - @@ Surtido de 3 mochis ' @ (0]
Kabanoki de salmén @ Surtido de 7 mochis @ 0
Uramaki aisushi arcoiris - @@ Surtido de postres (" @ o

Uramakiebiavocado' @

Uramaki salmon lover Q00
Uramakisalményatun: @OQ ()
Kabanoki de ternera

En cumplimiento del Reglamento 1169/2011 sobre la informacién alimentaria facilitada al consumidor, se informa a los
Sres Clientes sobre los posibles alérgenos presentes en nuestros platos o productos, siendo estos los que a continuacién se detallan:

Cereales que contiene gluten, a saber: trigo, centeno, cebada, avena, espelta, Mostaza y productos derivados.
kamut o sus variedades hibridas y productos derivados @ Granos de sésamo y productos a base de granos de sésamo.

@ Crustaceos y productos a base de crustaceos. @ Diéxido de azufre y sulfitos
Huevosy productos a base de huevo. Altramuces y productos a base de altramuces.

° Pescadoy productos abase de pescado Moluscos y productos a base de moluscos.
Cacahuetesy productos a base de cacahuetes. 0 Frutos de cascara, es decir: almendras (Amygdalus communis L.), avellanas
Sojay productos a base de soja (Corylus avellana), nueces (Juglans regia), anacardos (Anacardium occidentale),
Lechey sus derivados (incluidala lactosa) pacanas [Caryaillinoensis (Wangenh.) K. Koch], nueces de Brasil (Bertholletia

9 Apioy productos derivados excelsa), alféncigos (Pistacia vera), nueces macadamia o nueces de Australia



